POLISEVi SUBE MUDURLUGU

TESIS iCi SALGIN TEDBIR PLANI

a) 02.06.2020 tarihli ve 95074581-1011003-(63325)-262 sayili Sosyal Hizmetler ve Saglk
Daire Baskanliginin Sosyal Tesislerde Uygulanacak Standartlar ve Tedbirler konulu

yazisi

b) Eskisehir Valiliginin 22.05.2020 tarihli {ist yazi ile gonderdigi Kiltiir ve Turizm

Bakanhgi

Normallegsme konulu genelgesi,
c) Eskisehir Valiligi il Hifzissihha Kurulu kararlari,

20.05.2020 tarihli 2020/8 nolu Yeme-igme Tesislerinde Kontrollii

Dogrultusunda hazirlanan Tesis i¢i Salgin Tedbir Plani asagida gosterilmistir.

1- A)TESIS KORONA ViRUS SORUMLULARI

TESIS iCi SORUMLULAR | iSiM SOYiSim Riitbesi Gorevi ILETiSIM
Tesis Yonetimi Engin KARBUZ Emniyet Amiri | Sube Mudiir V. | 0222 322 36 36
Dahili- 6770
isa ERTATLI Komiser Yard. | Biirolar Amiri 0222 322 36 36
Dahili- 6772
Fuat MENGEN Polis Memuru | Biiro Amir V. 0222 322 36 36
Dahili-
KORONAVIRUS Levent DAGDELEN | Polis Memuru | Pastane Sor. 0222 322 3636
Dahili-
Samet SARIOGLU Polis Memuru | Biirolar Amiri 0222 322 36 36
SORUMLULARI Dahili- 6771
Hasan UZUN Polis Memuru | Biirolar Amiri 0222 322 36 36
Dahili- 6771
Nilgiin iNCi Polis Memuru | idari Biiro AV | 0222 322 36 36
Dahili- 6775
Diindar UZUNLU Polis Memuru | Biiro A.V 0222 322 36 36
Dahili- 6778
Oguzhan TURK Polis Memuru | Biiro Mem 0222 322 36 36
Dahili- 6778
Murat GOCGOREN | Polis Memuru | Biiro A.V 0222 322 36 36
Dahili- 6777

b) TESIS iCi KULLANIM ALANLARI KAPASITESI

- Konaklama Resepsiyon( misafir kabul islemleri) : 1 personel, misafir kayit islemleri sirasinda 3
misafir sosyal mesafe gozetilerek islemler yapilacaktir. Tesis konaklama kapasitesi 43 oda 94
misafir olup yabanci( ayni aileden olmayan) kisiler konaklamasi halinde oda sayisi kadar (43) kisi
konaklayabilecek, ayni aileden olan kisilerin konaklamasi halinde(94) misafir
konaklayabilecektir.



- Lobi : 3 kisi, Ortak kullanim Tuvaletler; Erkek 2 kisi, Bayan 1 kisi, Engelli 1 kisi, ViP salonu 7
misafir 2 personel, 2.kat VIiP salonu 3 misafir 1 personel, Restoran: 5 Personel, 17 masa 48
misafir, Kamelya: 3 personel 12 masa 24 misafir ayni anda kullanabilecektir.

-Mutfak : 3 personel, Depo : 1 personel, Camasirhane: 1 personel- Personel soyunma odasi: 2
personel, Personel Dus odasi: 1 personel, Personel tuvaletler Erkek 1 personel, Bayan 1 personel,
i¢ Teknik hizmetleri Bakim Onarim Atélyesi 2 personel, mescit: erkek 2, bayan 1 kisidir.

- Sube Midiir odasi 1 personel 2 misafir, Biirolar Amiri odasi 1 personel 2 misafir, Sozlegsmeli
personel odasi 3 personel, idari Biiro odasi 2 personel, Muhasebe/ Satinalma Biiro odasi 4
personel olarak kapasiteleri belirlenmistir. Cok amagli salon (diigiin, nisan vb.) organizasyonlar
icin belirlenecek kurallar ile ilgili genelgeler kapsaminda diizenleme yapilacaktir.

Tesis icerisinde sosyal mesafe kurallari gozetilerek yukarida belirtilen personel/ misafir
sayilarina uyulacak, belirlenen kapasite herkesin gorebilecegi yerlere asilacaktir.

c) Tesis icerisinde Bulunan Ortak Kullanim Alanlari;

- Restoran 08:00-22:00, Kamelya 08:00 ile 22:00 saatleri arasinda siparis/ self servis usuliine
gore Emniyet Midiirliigiimiiz personeli ve konaklama yapan misafirlerimize yiyecek icecek
hizmeti verecektir. Temizlik, dezenfekte islemleri genelgede belirtilen gida giivenligi ve hijyeni
ile ilgili mevzuatlarina gore yapilacaktir. Havalandirma islemleri dogal yollarla (kapi, pencere)
acilmak suretiyle yapilacak, klima ¢alistirilmayacaktir.

- Konaklama (Resepsiyon) 24 saat esasina gore c¢alisacak, rezervasyon islemleri yiizyiize veya
telefon ile yapilacak, konaklama yapan misafirler 11:00 ¢ikis yapacak, 15:00 itibariyle giris
yapacaklardir. Odalar misafir girisi 6ncesi temizlik gorevlilerince mevzuata uygun temizlik
malzemeleri ile temizligi yapilarak, dezenfekte makinasi ile dezenfekte edilerek, havalandirma
yapilacak, kisisel kullanim malzemeleri( dus jeli, sampuan, sabun vb.) tek kullanim olacaktir.

Genel kullanim alanlarinda yer isaretlemeleri yapilacak, personel ve misafir kapasitesinde
belirlenen kisi sayisina uyulacaktir.

¢) Restoran ve kamelya da sosyal mesafenin korunmasi igin gerekli genelgede belirtilen masa,
sandalye diizeni (masalar arasi 1,5 metre, sandalyeler arasi 60 cm) ayarlamasi yapilacak, sosyal
mesafeyi belirleyen yer isaretlemeleri, misafirlerin servis alanina gegmelerini engelleyici serit
diizenlemesi yapilacaktir.

d) Tesis icerinde misafirlerin birbirleri ve personel ile temasini en aza indirmek, mesafenin
korunmasina saglamak amaciyla koridor ve ortak kullanim alanlarinin gidis — doniis yoniini
gosterecek sekilde zemin isaretlemeleri yapilacaktir.

e)Tesis icinde bulunan tiim bolimler igin tesis personelinin takip ve denetimi icin gerekli
diizenleme ve ¢izelge yapilacak, personelin giinliik ates élgiimleri ve birlikte yasadigi ailelerinin
saghk durumlari hakkinda bilgiler alinarak kayit altinda tutulacaktir.

f) Tim genel kullanim alanlarinin temizlik ve dezenfekte islemleri temizlik personeli tarafindan
yapilacak, tuvaletler, restoran, kamelya, mutfak, lobi, isletme araglari 1 saat araliklarla
temizlik/dezenfekte edilecek, temizlikte mevzuatlarda belirtilen malzemeler kullanilacak,
yapilan temizlik hazirlanacak temizlik cizelgesinde kayit altina alinacaktir.

g) Tesis icerisinde bulunan alanlarin temizligi; Temizlik personellerince kisisel koruyucu (maske,
eldiven, yiiz koruyucu siperlik) kullanilarak elle sik sik temas eden yiizeyler 1/100 lik ¢amasir



suyu ile siirekli silinerek, sonrasinda dezenfekte makinasi ile dezenfekte edilecek, isletme
araglarinda kolonya /dezenfekte sivisi bulundurularak, araca binen herkes elini kolonya veya
dezenfekte sivisi ile dezenfekte etmekte, aracin el ile temasi yogun yiizeyleri( kapi kollari, cam
kumandalari, direksiyon, vites, radyo vb.) her kullanimdan sonra % 70 alkol iceren iriinlerle
dezenfekte edilecek, temizlik personeline temizlik ile ilgili, diger personele hijyen salgin ve
alinabilecek tedbirler ile ilgili egitimler verilecek, Tesis i¢i salgin sorumlulari tarafindan kontrol
ve denetimler yapilacaktir.

g) Konaklayan misafir oda ¢ikis islemini tamamladiktan sonra oda dogal yollarla 1 saat
havalandirilacak, temizlik personeli tarafindan temizlik ve hijyen kurallarina gére temizlik ve
dezenfekte islemleri yapilacak, temizlik ve dezenfekte islemleri bittikten sonra oda dogal
yollarla iki saat daha havalandirilarak yeni misafir kabulii bir 6nceki konaklayan misafirin
cikisindan en az 4 saat sonra olacaktir.

h) Tesise gida ve temizlik malzemeleri kabuliinde asagida belirtilen gorevli personellerce
malzeme getiren kisi bilgileri ve uiriin ile ilgili diizenli kayitlar tutulacaktir.

145019 | Cemal DiRi Depo Memuru | 0222 322 36 36
925184 | Abdullah DONMEZ Depo Memuru | Dahili- 6779

I)Personel ve misafirlerin tesis i¢i kullaniminda uymalari gereken saglk ve hijyen kurallan
kapsaminda tesise girislerde temassiz ates dl¢iimii yapilarak 38 derece listii ¢cikan olursa derhal
insanlardan izole edilerek lobide beklemeye alinacak, 112 aranarak saglik birimlerine ve tesis
ici koronaviriis sorumlusuna bilgi verilecektir. Tesise maskesiz giris yapilmayacak, mutfak,
servis, temizlik gorevlileri mutlak suretle maske, eldiven, koruyucu siperlik takacaklardir.
Misafirler ve personel tesis kurallarina riayet edecekler uymayanlar oldugu takdirde kayit altina
alinarak gerekli islemler yapilacaktir.

i) Misafir ve personel hasta, semptomlu, siipheli durumlarin olugsmasi halinde 112 acil saghk
hatti veya en yakin saglik kurulusu Yunusemre Devlet Hastanesi (adres Uluénder mahallesi Fevzi
Cakmak caddesi no.1 Tepebasi/ Eskisehir telefon. 0222 211 95 95 ), Esentepe Aile Saghg Merkezi
(adres. Esentepe mahallesi Gizemli sokak no.6 Tepebasi/ Eskisehir telefon. 0222 323 31 11 )
aranarak bilgi verilecektir.

j) Hastalik belirtileri gosterebilecek misafir-personel olmasi durumunda asagida gosterilen
resepsiyon gorevlilerince izole edilerek lobide beklemeye alinarak 112 aranarak saghk
birimlerine bilgi verilecek, saglik ekiplerinin gelmesine kadar mutlak suretle maskeli olacak,
temas ettigi kisiler ve yerler hakkinda bilgi alinarak, tesis i¢i korona viriis sorumlusuna bilgi
verilecektir.

237575 | Adil TUNCER Polis Memuru 0222 32236 36
245967 | Durdu FIDAN Polis Memuru Dahili:6774
212889 | Giirbiiz OZKARTAL Polis Memuru

909262 | Fevzi YALCIN Teknisyen Yardimcisi 0505 318 26 07
909261 | Selahattin CEYLAN Teknisyen Yardimcisi

k) Korona viriis tespiti olan misafirin konakladigi oda temizlik personeli tarafindan koruyucu
ekipman kullanilarak(maske, eldiven, yiiz koruyucu siperlik)kullanilarak penceresi agilacak en az



1 saat havalandirilacak, mevzuat hiikiimlerine uygun olarak temizligi yapilarak dezenfektan
makinesi ile dezenfekte edilecek, 1 saat sonra tekrar penceresi agilarak en az 2 saat
havalandirma yapilacak, odada bulunan malzemelerden kagit havlu, pegete, kisisel temizlik
malzemeleri ayri bir posete konularak imha edilecek, camasirlar ayri bir posette camasirhaneye
tasinarak diger camasirlardan ayri olarak yikanacaktir. Ayrica misafirin temas ettigi yerler/
kisiler tespit edilerek gerekli temizlik ve dezenfekte islemi yapilacak, temash kisiler saghk
kurulusuna yonlendirilerek kayitlar tutulacaktir. Personelde korona viriis tespiti olmasi
durumunda derhal insanlardan izole edilerek lobide beklemeye alinacak, 112 aranarak saglik
birimlerine ve tesis ici korona viriis sorumlusuna bilgi verilecektir.

2.Tesis ici salgin tedbiri uyulmasi gereken kurallar tesiste misafir ve personelin kolaylkla
gorebilecegi yerlere, konaklama odalarina asilacak, tesis i¢i salgin tedbir plani ilgili subeye
gonderilerek internet sitesinde yayimlanacaktir.

3.Tesis icinde uyulmasi gereken kurallar; Tesise giriste personel ve misafirin temassiz ates
olciimii yapilacak, maskesiz giris yapilmayacak, ortak kullanim alani olmayan yerlere misafir
girisi yapilmayacak, hijyen ve temizlik kurallarina uyulacak, sosyal mesafe kurallarina riayet
edilecektir. Kontrol ve denetimler yukarida belirtilen korona viriis sorumlulan tarafindan
yapilacaktir.

4.Tesis ici Salgin tedbirleri aylik degerlendirilerek, goriilen eksiklikler giderilecek gerekli
¢alismalar korona viriis tesis sorumlulari tarafindan yapilacaktir.

5.Tesis ici hijyen ve temizlik calismalar temizlik gorevlilerince mevzuatta belirtilen malzemeler
ve ekipmanlar kullanilarak yapilacak, giinliik temizlik gizelgeleri 08.00/20.00 saatleri arasinda 1
saat araliklarla yapilacaktir.

6.Hijyen ve temizlik kontrolleri tesis korona viriis sorumlulari tarafindan saat basi yapilacaktir.

7.Tesislere gelen misafirlerin personel ve diger misafirlerle fiziksel temasini azaltmak amaciyla
ortak kullanim alanlarina sosyal mesafeyi belirleyen yer gizgileri, uyari levhalari ile bilgilendirme
yapilacak, tesis igindeki tiim alanlarin girisine kapasite ve sosyal mesafeyi belirleyici gorseller
asilacak, tesis ici sosyal mesafe plani hazirlanacaktir.

8.Tesislerdeki ortak kullanim alanlarina restoran, kamelya, resepsiyon, ortak tuvaletler,
konaklama katlari vb. yerlere misafir ve personelin kullanacagi dezenfektan kutular
konulacaktir.

9.Koronaviriis ve hijyen kurallari ile ilgili bilgilendirme gorselleri il Saglik Miidiirliigiinden temin
edilerek personel ve misafirlerin rahatlikla gérebilecegi yerlere asilacaktir.

10.Misafirlerin kayit islemleri sirasinda son 14 giin icinde Covid-19 gegirip gecirmedikleri, Covid-
19 lu biri ile temas edip etmedikleri, kronik rahatsizliklari sorulacak, temassiz ates olg¢limleri
yapilacak, misafirlerin tesis icinde uyulmasi gereken kurallar hakkinda bilgilendirme resepsiyon
gorevlilerince yapilarak kayitlar tutulacaktir.

11.Misafirlerin talep etmesi halinde verilmek iizere yeteri kadar maske restoran ve kamelya
kasalarinda, resepsiyonda bulundurulacaktir.

12.Covid-19 salgini siiresince tesis icinde bulunan ¢ok amach salonda toplu yemek,nisan,diigiin
vb. organizasyonlar yapilmamakta olup, gok amagli salon (diigiin, nisan vb.) organizasyonlar igin
belirlenecek kurallar ile ilgili genelgeler kapsaminda diizenleme yapilacaktir.



13.Mescitte 22.05.2020 tarihli 8357 sayili genelge hiikiimleri uygulanarak seccadeler, tesbihler,
havlular kaldinlacak, misafir veya personelin kendi seccadeleri ile giris yapmalan gerektigi
mescit girisine asilacak, mescit ayni anda 1 bayan ve 2 erkek misafir/personel tarafindan
kullanilabilecek, girise dezenfektan kutusu konulacaktir.

14.Salgin ile ilgili gelismeler ve genelgeler takip edilerek gerekli diizenlemeler tesis ici korona
viriis sorumlulan tarafindan yapilacaktir.

2. PERSONEL VE EGITIM

1.Tesis, kamelya, mutfak ve depo girisine dezenfeksiyon paspaslari, el dezenfekte kutusu
konulacak, personelin temizlik ve hijyeni saglanacaktir.

2. Personelin ve birlikte yasadigi kisilerin saghk durumlari ile ilgili bilgiler idari biiro amirligi
tarafindan tutulacak, kendisinde veya birlikte yasadigi kisilerde covid-19 semptomlari goriilmesi
halinde tesis salgin sorumlularina zaman gecirmeden bilgi vereceklerdir. Tesise giris ve cikista
personelin temassiz ates dlciimii yapilarak kayit altina alinacaktir.

3.Tesiste calisan personel icin yeteri kadar maske, eldiven, koruyucu seffaf siperlik satin alma
biiro amirligi tarafindan temin edilerek personelin kullanimina sunulacaktir.

4.Personel kiyafetlerinin giinliik temizlik ve hijyeni saglanmasi personele bilgilendirilecek,
kontrol ve denetimi tesis salgin sorumlulari tarafindan yapilacaktir.

5.Personelin el hijyenin dikkat etmesi konusunda uyarilmasi, ellerin en az 20 saniye boyunca su
ve sabunla yikanmasi, dezenfektan sivisi kullanilmasi konularinda bilgilendirme ve kontroller
yapilacaktir.

6.Resepsiyon,Restoran ve kamelya kasa gorevlilerince miimkiin oldugunca kartla temassiz
odemelerin alinmasi, kart ve fis alimindan sonra ellerin yikanmasi, dezenfektan kullaniimasi
hakkinda bilgiler verilerek kontroller yapilacaktir.

7. Restoran, kamelya, resepsiyon gorevlilerinin gérev saatleri icerisinde ¢calismis olduklari grup
personelleri ile g¢alismalari saglanacaktir. Zorunlu haller disinda personel grup degisimi
yapilmayacaktir.

8.Personele salgin tedbirleri gcergevesinde aylik egitimler verilerek kisisel koruyucu malzemeler,
sosyal mesafe kullanimi hakkinda bilgilendirmeler yapilarak kayit altina alinacaktir. Temizlik
gorevlilerinin kisisel koruyucu malzeme ve temizlik malzemeleri kullanimi mevzuat hiikiimlerine
gore yapmalari saglanarak kontroller yapilacaktir.

9.Personelin g¢alisma alani ve g¢alisma saatleri idari biiro amirligi tarafindan giinliikk gorev
listelerinde gosterilerek kayit altinda tutulacaktir.

10.Personelin tesis icinde gorev alanlar ve ortak kullanim alanlari kapasitesinde belirtilen kisi
sayisina sosyal mesafe kurallarina uygun hareket etmeleri, kendi temizlik ve hijyenleri igin gérev
alanlarinda bulunan dezenfektan sivilarindan faydalanmalari saglanacaktir.



11.Mevcut personelin ve goreve basglayacak olan teknisyen yardimcilarindan hijyen egitim
sertifikalari idari biiro amirligince kontrol edilerek eksiklik olmasi halinde tamamlanmasi
saglanacaktir.

12.Tesis personeli hizmetlerinde kullanilan servis otosunda ayni anda en fazla 7 Kkisi
bulunabilecek, aracta maskesiz bulunulmayacaktir.

13.Tesis giris ¢ikiglarinda gorev yapan giivenlik gorevlilerinin salgin tedbirleri ¢ercevesinde gorev
yapmalari ve kontrol ve denetimleri igin ilgili Sube Mudiirliigline yazi yazilacaktir.

14.Tesis personelinin saghk durumu, misafirlere saghkh hizmet saglanmasi i¢in aylik periyotlarla
covid-19 testi yapilmasi icin il saghk miidirliigi ile yazisma yapilarak koordinasyonu ve kayitlari
idari biiro amirligi tarafindan tutulacaktir.

15.Personel kendinde korona viriis semptomu/siiphesi gormesi halinde insanlardan izole ederek
lobide bekleyecek, temas ettigi personel/misafir hakkinda bilgiler verecek, tesis i¢i salgin
sorumlularina zaman gegirmeden bilgi verecektir.

3.TEMIZLiK VE HIJYEN

1. Tesis ici hijyen ve temizlik galismalar temizlik gérevlilerince mevzuatta belirtilen malzemeler
ve ekipmanlar kullanilarak yapilacak, giinliik temizlik cizelgeleri 08.00/20.00 saatleri arasinda 1
saat araliklarla yapilarak tesis salgin sorumlularinca kontrol ve denetimleri yapilacaktir.

2.Temizlik personelinin temizlik /dezenfekte islemleri siiresince mutlaka maske, eldiven, yiiz
koruyucu siperlik kullanmalari, temizlik sonrasinda el hijyenine dikkat etmeleri, ellerin en az 20
saniye boyunca su ve sabunla yikanmasi, dezenfektan sivisi ile dezenfekte etmeleri saglanarak
tesis salgin sorumlularinca kontrol ve denetimleri yapilacaktir.

3.Toz gikaran siipiirme veya yiiksek basingli su ve kimyasal piiskiirtme islemlerinden kaginilarak,
yiizeylerin temizliginde nemli silme-paspaslama tercih edilecek, tek kullanimlik temizlik bezleri
kullanilacaktir.

4. Temizlik gorevlileri temizlik malzemelerinde deterjan ile dezenfektan malzemelerini giines
gormeyen serin alanlarda muhafaza edecek, birbirleri ile karistinilmamasina 6zen
gostereceklerdir.

5. Kapi kollari, tirabzanlar, elektrik diigmeleri, televizyon kumandalari, post cihazlari, telefon,
oda anahtari, dus bataryalari, masa sehpa yiizeyleri gibi el temasinin yogun oldugu yiizeyler sik
sik temizligi ve dezenfektesi yapilarak, giinliik kayitlari tutulacak, kontrol ve denetimleri
yapilacaktir.

6. Klor bilesenleri ile temizlik yapilmasinin uygun olmadigi yazar kasa, bilgisayar klavyeleri,
telefon ve diger cihazlarin yiizeyleri %70 lik alkolle silinerek gerekli dezenfeksiyon saglanacaktir.

7. Tuvaletlerin yiizeyleri, klozetler, musluk ve batarya basliklari, kap: kollari sik stk 1/10
oraninda sulandirilmis camasir suyu kullanilarak dezenfekte edilecek, yapilan temizlikler giinliik
her saatte bir olmak lizere kayit altina alinacaktir. Tuvaletlerde devamh sivi sabun, tuvalet
kagidi, kagit havlu, ¢o6p kutusu bulundurulacak, tuvalet kapilarinin karsisinda paravan
bulundugundan tuvalet kapilari agik bulundurularak devamli havalandirilmasi saglanacaktir.



8.Tesis igerisinde bulunan personel odalari, restoran, kamelya, misafir odalari dogal yollarla
havalandirilacak klima kullanilmayacaktir.

9.Covid-19 teshisi konulan misafirin odasindaki nevresim, ¢arsaf, havlu vb. tiim tekstil
malzemeleri ayri ayri pogsete konularak ¢amasirhanede diger ¢amasirlardan ayri yikanmasi
saglanacaktir.

10. Personel-misafir igin tesis igerisinde maske, eldiven ve hijyen malzemelerinin atilacagi ¢ép
kutusu konularak lzerine “sadece maske, eldiven, hijyen malzemeleri atilacaktir” ibaresi
yazilacak bu ¢épler temizlik gorevlileri tarafindan mutluk suretle maske, eldiven, koruyucu
siperlik kullanilarak alinacak ayri bir ¢op posetine konulup lzerine” maske, eldiven, hijyen
malzemesi “ yazilip ¢ok amagh salonun ardinda belirlenen ¢op kutusuna konularak muhafaza
edilecek, belediye gorevlileri ile irtibata gegilerek teslimi saglanacaktir.

11. Tesise gida ve temizlik malzemeleri kabuliinde gorevli personel, mutfak personeli ( ascilar)
servis yapan gorevliler ( garsonlar ) malzeme getiren, bakim icin gelen kisiler ile yakin temasta
bulunmamalari, sosyal mesafe kuralina riayet etmeleri ve koruyucu ekipman kullanmalari
saglanarak gerekli kontroller yapilacaktir. Kisi bilgileri ve iiriin ile ilgili dizenli kayitlar
tutulacaktir.

12. Temizlik personelinin bulunmadigi zamanlarda her birim temizlik ve hijyen faaliyetlerini
kendi personeli tarafindan yerine getirecektir.

4.MIiSAFIRLERIN TESISLERE GiRiSi

1.Misafirler tesislere girislerde sosyal mesafe kurallarina uygun olarak isletme hizmetlerinden
yararlanmalari gorevlilerimiz tarafindan saglanacaktir.

2. Misafirlerin kayit islemleri sirasinda son 14 giin iginde Covid-19 gegirip ge¢irmedikleri, Covid-
19 lu biri ile temas edip etmedikleri, kronik rahatsizliklari sorulacak, temassiz ates olgiimleri
yapilacak, misafirlerin tesis icinde uyulmasi gereken kurallar hakkinda bilgilendirme resepsiyon
gorevlilerince yapilarak kayitlar tutulacaktir.

3.Misafirlerden Covid-19 gegirip gecirmedikleri sorulacak, gegirdiler ise son negatif test tarihi
tizerinden 14 giinliik siirenin gecip ge¢medigi ve sonucu pozitif biri ile temash olup takibe girip
girmediklerine iliskin bilgilendirme istenecektir. Covid 19 atlatmis olan ancak 14 giinliik siire
gecmeyen Kkisiler ile test sonucu pozitif biri ile temasli olup takip altinda olan misafirlerin tesise
kabulii yapilmayacaktir.

4.Misafirlerin talebi olmasi halinde verilmek lizere resepsiyon, restoran-kamelya kasalarinda
yeteri kadar maske bulundurulacaktir.

5.Misafirlerin yapacagi o6demelerin Resepsiyon, Restoran ve Kamelya kasa gorevlilerince
miimkiin oldugunca kartla temassiz 6demelerin alinmasi, temasli pos cihazi kullanilmasi halinde
her kullanimdan sonra cihazin temizligi ve dezenfeksiyonu yapilacaktir.

6.0da anahtarlarinin misafirlere verilmeden 6nce temizligi ve dezenfeksiyonu saglanacaktir.



7.Temas ve izleme takibinin yapilabilmesi amaciyla her misafirin bulundugu kattaki diger
misafirlerin ( 6zellikle sag ve sol yan odalar ile karsi odasinda kalanlarin) bilgileri resepsiyon
gorevlilerince kayit altina alinarak muhafaza edilecektir.

5.MIiSAFiR ODALARI

1.0dalarda bulunan televizyon, kapi ve pencere kollari, gekmece kulplari, telefonlar ile elle
temasin sik olabilecegi tiim noktalar misafir tesisten ayrildiginda temizlik ve hijyen béliimiindeki
belirtilen hususlar dogrultusunda temizlenerek dezenfekte makinesi ile dezenfekte yapilip dogal
havalandirmasi saglanacaktir.

2.0dalarda bulunan sampuan, sabun, dus bonesi gibi liriinler tek kullanimlik olacaktir.

3. Misafirlerin talebi olmasi halinde verilmek lizere resepsiyon, restoran-kamelya kasalarinda
yeteri kadar maske bulundurulacak, konaklamanin oldugu her kata dezenfektan kutusu
konulacaktir.

4.0dalarda misafirin kullanimina sunulacak yatak ortiisii, carsaf, yastik kilifi vb. malzemeler her
misafir icin ayri ayn verilecek, konaklamanin devam ettigi siire icerisinde 2 giinde bir olmak
Uzere en az 60 derecede yikanacak, her misafir ayrildiktan sonra kisisel kullanima sunulan
malzemeler ( havlu, ¢arsaf vb. ) muhakkak yikanarak dezenfekte edilecektir.

5.Misafirler saat 11.00 itibariyle odadan ¢ikis yapacaklar, odanin havalandirilmasi, temizligi,
dezenfeksiyonu ve havalandirilmasi temizlik gorevlilerince yapilacaktir.

6.Paylasimh odalarda yabanci kisilerin ( ayni aileden olmayan ) bir arada konaklamasina
miisaade edilmeyecektir.

6.MUTFAKLAR

1.Mutfaklar temizlik ve hijyen boliimiindeki belirtilen hususlar dogrultusunda temizlik
gorevlilerince temizlenerek dezenfekte edilecektir.

2.Temizlik islemleri s6zlesmeli temizlik personelleri tarafindan yerine getirilerek , temizlik ile
ilgili gilinlik temizlik gizelgeleri 08.00/20.00 saatleri arasinda 1 saat araliklarla yapilarak tesis
salgin sorumlularinca kontrol ve denetimleri yapilacaktir.

3. Mutfakta tiim gidalarin temiz, gidaya uygun nitelikte bir ekipman ile kapali dolaplarda ve
tizeri kapali olarak depolanmasina, bu gidalara mutfak personeli haricinde kimse temas
etmeyecek, ¢apraz bulasmayi 6nlemek icin, islem gérmemis gidalar ile hazirlanmis gidalar ayri
ayrn yerlerde muhafaza edilecek, higbir gida zeminle temas ettirilmeyecektir.

4.Mutfakta personelin uymasi gereken kurallar ve iyi hijyen uygulamalari ile ilgili gérsel ve yazili
bilgilendirme yapilacaktir.



5.Mutfak personeli mutfaga girislerinde kisisel koruyucu ekipman (maske-eldiven-bone-seffaf
yiiz koruyucu siperlik-galos vb.) kullanarak bu malzemelerin temizligine 6zen gésterecek, mutfak
béliimiine galisan personel haricinde herhangi birinin girmesine miisaade edilmeyecektir.

6.Mutfak igerisinde gerekli alanlarda saglam, kapali sekilde muhafaza edilebilir ¢op kovalar
konulacak, ¢épler biriktirilmeden mutfak disina gikarilmasi saglanacak, “sadece maske, eldiven,
hijyen malzemeleri atilacaktir” ibaresi yazili ¢op kovasi bulundurulacaktir.

7.Mutfak alaninda personelin el temizligi ve hijyeni icin dezenfektan kutusu bulundurulacaktir.

8.Servis malzemeleri (catal-bigak-kasik-tabak vb.)bulasik makinesinde 60 derece ve lizerinde
yikanmasi ilgili personeller tarafindan yapilacaktir.

7.0RTAK KULLANIM ALANLARI

1. Tesis igerisindeki ortak kullanim alanlar ( tesis girisi, lobi, restoran, kamelya, koridorlar,
merdivenler, kat koridorlari, vb.)temizlik ve hijyen boélimiindeki belirtilen hususlar
dogrultusunda temizlik gorevlilerince temizlenerek dezenfekte edilecektir.

2. Temizlik islemleri sozlegsmeli temizlik personelleri tarafindan yerine getirilerek, temizlik ile
ilgili giinlik temizlik cizelgeleri 08.00/20.00 saatleri arasinda 1 saat araliklarla yapilarak tesis
salgin sorumlularinca kontrol ve denetimleri yapilacaktir.

3.Restoran, kamelya, lobi vb. ortak kullanim alanlari sosyal mesafe kurallarina uygun olacak
sekilde yer isaretlemeleri yapilacak ve tesis i¢i kullanim alanlari kapasitesi boliimiinde belirtilen
kisi sayisi kadar personel ve misafirin kullanimi saglanacak, planda belirtilen kapasiteden fazla
misafir kabul edilmeyecektir.

4. Lobide tavla, okey, iskambil kagidi vb.materyal bulundurulmayacak, bu tip oyunlar
oynanmayacaktir.

8.RESTORAN, KAMELYA VE YEME iCME YERLERI

1.Restoran ve kamelya girisinde dezenfektan kutusu bulundurulacak, personel ve misafirlerin
ellerini dezenfektan ile temizledikten sonra girisleri saglanacaktir.

2. Maskesiz misafir iceri alinmayacak, yaninda maske yoksa verilmek iizere restoran ve kamelya
da yeteri kadar maske bulundurulacak, yeme icme faaliyeti disinda ve masadan kalktiklarinda
maske takmalari saglanacaktir.

3.Restoran ve kamelya béliimiinde sosyal mesafe kurallari dogrultusunda masalar arasi 1.5
metre, sandalyeler arasi 60 cm olacak sekilde diizenleme yapilacak, sira olusabilecek yerlerde
1.5 metre sosyal mesafe yer isaretlemeleri yapilacaktir.

4.Masalarda sadece karsilikl oturma diizeni saglanacak, masa yanlarina sandalye konulmasina
izin verilmeyecektir.



5.Yemek/ 6giin saatleri yogunluga sebebiyet vermeyecek sekilde diizenleneme yapilacak, sosyal
mesafe kurallari uygulanacaktir.

6.Her masada el antiseptigi veya kolonya bulundurulacaktir.

7.Restoran ve kamelya boliimiinde kullanilan servis ekipmanlari servis 6ncesi ve sonrasi diizenli
olarak temizlenecek ve dezenfekte edilecektir.

8.0rtak kullanimda olan ¢ay termosu kaldirilarak, misafirlere gay servis gorevlisi tarafindan
verilecektir.

9 . Yemek masalari ve sandalyeler, servis malzemeleri, seker, tuz,baharat, pegete, vb.
malzemelerin her misafir kullanimindan sonra silinerek uygun sekilde temizligi ve
dezenfeksiyonu saglanacaktir.

10. Kullanilacak metal kasik, ¢atal, kasiklar gerekli hijyen sartlarinda temizlendikten sonra kapali
alanlarda muhafaza edilecek ve el degmeden misafirlere sunulacaktir.

11.Restoranda kahvalti ve yemeklerde agik biife yiyeceklere misafirlerin temasinin 6nlenmesi
icin gerekli 6nlemler alinarak, servis gorevli tarafindan misafirlere saglanacaktir.

13.Restoran ve kamelyada misafirlerin temizlik ve hijyeni icin dezenfekte kutusu konulacak,
talep edilmesi halinde verilmek lizere maske vb. hijyen malzemesi bulundurulacaktir.

Hazirlanan Tesis i¢i Salgin Plani aylik degerlendirilerek, alinmasi gereken tedbirler tesis yonetimi
tarafindan alinacaktir.
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